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LA CHARCUTERIE DE POISSON: DES PRODUITS INNOVANTS 

LES AVANTAGES 

 Produire moins, gagner plus; 

 

 Pertinente dans un contexte de raréfaction des 

ressources; 

 

 Diversification des gammes de produits 

offertes par la transformation; 

 

 Faite avec toutes les espèces poisson 

(barracuda, pageot, dorade, courbine, thon, 

etc…. 

 

 Belle image et présentation et ont leurs places 

dans les supermarchés; 

 

 Faible en graisse et excellente  valeur 

nutritive. 
 



QUELQUES PRODUITS TESTES AVEC DES FEMMES TRANSFORMATRICES 

Croquettes de poisson Surimi ou kamabogo Steak de poisson pour  

hamburger 

Tarte au poisson 

Croquettes de poisson Filet poisson pané Petit pizza au poisson Poutargue 



LES EQUIPEMENTS NÉCESSAIRES 

Ustensiles Fonction Illustration 

 

Robot Moulinex 

 

Hachoir, mélangeur 

 

Cuisinière (combiné 

fourneau et four) 

- Fumage filets de poisson 

- Cuisson des ingrédients 

 

 
 
 
 

Poussoir  

 

Moule 

Mise des produits sous boyaux 

pour les saucisses + boyaux 

 

 
 
 
 

 

Planche plexiglas  

 

Préparation des produits 

 

 
 
 
 

Accessoires divers 

Balance, couteaux 

 

Découpe des produits et 

ingrédients 
Pesage matière première et 

ingrédients 

QUELQUES INCONVENIENTS 

 Certains de ces produits ne 

sont pas ancrés dans nos 

habitudes alimentaires; 

 

 Leur promotion nécessite 

une très bonne publicité au 

près des consommateurs;  




